Załącznik nr 3
SPECYFIKACJA ELEMENTÓW WYPOSAŻENIA KUCHNI BUDYNKU OBSŁUGI RUCHU TURYSTYCZNEGO OSR DZIKOWIEC
1. STÓŁ Z OTWOREM NA ODPADKI 2000/600 – SZT. 1

Wymagania:
1. Stół ze zlewem 1-komorowym, półką dolną, otworem na odpadki oraz miejscem na zmywarkę gastronomiczną

2. Stół wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej przeznaczony do profesjonalnej gastronomii

3. Grubość blachy komór zlewu min 0,8 do mm 

4. Komora zlewu o głębokości 25 cm, gładka, łączenie dokładnie wyszlifowane 

5. Płyta blatu montowana z wgłębieniem 7mm

6. Stelaż stołu ze zlewem oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach min. 40x40 mm wzmocnienia boczne wykonywane z kształtowników min. 30x30 mm

7. Komora zlewu usytuowana centralnie, usytuowanie blatu na zmywarkę i blatu z otworem na odpadki do indywidualnego uzgodnienia.

8. Wymiary : 200x60x85 cm

9. Wysokość : 85 cm

10. Długość : 200 cm

11. Szerokość : 60 cm

12. Wymiary komory : min. 40x40 cm

13. Grubość blachy : min. 1.2 mm

14. Regulacja wys. nóżek : min -1 do +2 cm

15. Standardowa śr. otworu : 5 cm

16. Wys. rantu : min 4 cm

17. Głębokość komory : min. 25 cm

18. Półka dolna : tak

19. Szafka drzwi otwierane : nie

20. Szafka drzwi suwane : nie

21. Szuflada : nie

22. Blok szuflad : nie
2. BATERIA ZE SPRYSKIWACZEM I WYLEWKĄ – SZT. 3

Wymagania:
1. Spryskiwacz z wylewką. Bateria stojąca do zamontowania w zlewie.

2. Typ baterii : zlewozmywakowa
3. ZMYWARKA DO NACZYŃ I SZKŁA – SZT. 1

Wymagania:
1. Zmywarka gastronomiczna z funkcją wyparzania przeznaczona do mycia szkła, talerzy i sztućców

2. Prześwit wysokość drzwi min. 36,5 cm 

3. Górne i dolne ramiona myjące oraz płuczące

4. Tłoczona wanna ze stali nierdzewnej oraz filtr

5. Temperatura mycia 60st.C

6. Temperatura wyparzania 90st.C

7. Dwa cykle mycia 90/150 s

8. Wymiary : dostosowane do technologii kuchni

9. Zasilanie : 230 V

10. Pojemność wanny : min 20 l

11. Pojemność bojlera : min 6 l

12. Zużycie wody na 1 cykl : max 2.7 l

13. Wymiary kosza : min 50x50 cm

14. Pompa odpływu : nie

15. Minimalne wyposażenie zmywarki oraz parametry:

· dozownik płynu płuczącego 
· dozownik płynu myjącego 
· kosze o wymiarach 50x50 cm: 
· uniwersalny płaski 
· kosz na 18 talerzy 
· przewód zasilający 
· przewody zasilania wodą i odpływu 

4. PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY WRAZ Z PODSTAWĄ POD PIEC – SZT. 1
Piec konwekcyjno-parowy o pojemności 5 GN 1/1
Wymagania:
1. Minimalne wyposażenie:

· Pojemność 5 GN 1/1 
· Obudowa - stal nierdzewna 
· Sterowanie cyfrowe min 99 programów po 9 kroków każdy 
· Zintegrowany czujnik kontroli wilgotności w komorze gotowania 
· Automatyczny przedgrzew komory 
· System bezpośredniej (natryskowej) produkcji pary 
· Nawilżanie manualne 
· Automatyczna zmiana kierunku obrotów wentylatora – dwie prędkości 
· Zakres temperatury 50-280 st.C 
2. Tryby pracy:
Gotowanie w parze
Pieczenie
Kombinacja pary i gorącego powietrza
Wyposażony w ruszty i pojemniki GN

3. Dane techniczne

· Wymiary : dostosowane do technologii kuchni 
· Zasilanie : 400 V 

5. STÓŁ ROBOCZY 600/700 – SZT. 1

Wymagania:
1. Wykonany z blachy nierdzewnej chromowo-niklowej o grubości 1 mm

2. Blat stołu wygłuszony płytą wiórową o grubości min. 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością 

3. Odporny na działanie wilgoci

4. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach min. 40x40 mm wzmocnienia boczne wykonywane z kształtowników min. 30x30 mm

5. Wymiary : 60x60x85 cm

6. Wysokość : 85 cm

7. Długość : 60 cm

8. Szerokość : 70 cm

9. Grubość blachy : min. 1 mm

10. Regulacja wys. nóżek : min. -1 do +2 cm

11. Wys. rantu : min. 4 cm

12. Półka dolna : tak

13. Szafka drzwi otwierane : nie

14. Szafka drzwi suwane : nie

15. Szuflada : nie

16. Blok szuflad : nie
6. KUCHNIA ELEKTR. PODST. OTWARTA 6-PŁYT. – SZT. 1

Wymagania:
1. Kuchnia elektryczna 6-płytowa wolnostojąca wykonana ze stali nierdzewnej

2. Stelaż z półką dolną

3. Zasilanie : 400 V

4. Wymiary całkowite : dostosowane do technologii kuchni

5. Moc całkowita : max. 15 kW

6. Liczba płyt : 6 szt

7. Wymiary płyty : 18 i 22 cm

8. Moc płyt : 4x2.6+2x2 kW

9. Rodzaj zasilania : elektryczne

10. Piekarnik : nie
7. STÓŁ ROBOCZY 1000/700 – SZT. 1
Wymagania:
1. Stół roboczy z blokiem 2 szuflad. Długość szuflad 40 cm. Usytuowanie szuflad z lewej strony

2. Wykonany z blachy nierdzewnej chromowo-niklowej o grubości min.1 mm 

3. Blat stołu wygłuszony płytą wiórową o grubości min. 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością

4. Odporny na działanie wilgoci

5. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach min. 40x40 mm wzmocnienia boczne  wykonywane z kształtowników min. 30x30 mm

6. Stół wyposażony w dwie szuflady o wymiarach 44x46,5x32 cm - głębokość szuflady 18 cm

7. Wymiary : 100x70x85 cm

8. Wysokość : 85 cm

9. Długość : 100 cm

10. Szerokość : 70 cm

11. Grubość blachy : min. 1 mm

12. Regulacja wys. nóżek : min. -1 do +2 cm

13. Wys. rantu : min. 4 cm

14. Półka dolna : nie

15. Szafka drzwi otwierane : nie

16. Szafka drzwi suwane : nie

17. Szuflada : tak

18. Blok szuflad : tak, lewa strona
8. Stół ze zlewem 1400/600 – 2 SZT.

Wymagania:
Wymagania:
1. Stół ze zlewem 1-komorowym z szafką z drzwiami otwieranymi wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej przeznaczony do profesjonalnej gastronomi 

2. Komora zlewu zamykana + wolna przestrzeń na lodówkę 600/600

3. Grubość blachy komór zlewu od min. 0,8 do 1 mm

4. Wytłoczona komora zlewu o głębokości 25 cm, gładka, łączenie dokładnie wyszlifowane

5. Drzwi otwierane 

6. Wysokość : 85 cm

7. Długość : 140 cm

8. Szerokość : 60 cm

9. Wymiary komory : min. 40x40 cm

10. Grubość blachy : min. 1.2 do 1.5 mm

11. Standardowa śr. otworu : min. 5 cm

12. Wys. rantu : min. 4 cm

13. Głębokość komory : min. 25 cm

14. Półka dolna : nie

15. Szafka drzwi otwierane : tak

16. Szafka drzwi suwane : nie

17. Szuflada : nie

18. Blok szuflad : nie
9. STÓŁ ROBOCZY/DRZWI PRZESUWANE 1400/600 – SZT. 1

Wymagania:
1. Stół roboczy z szafką z drzwiami suwanymi oraz blokiem szuflad.

2. Wykonany z blachy nierdzewnej chromowo-niklowej o grubości min. 1 mm 

3. Blat stołu wygłuszony płytą wiórową o grubości min. 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością 

4. Odporny na działanie wilgoci

5. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach min. 40x40 mm wzmocnienia boczne  wykonywane z kształtowników min. 30x30 mm

6. Stół wyposażony w szafkę (z półką w środku) oraz moduł dwóch szuflad zamontowanych z lewej strony stołu pod blatem roboczym. Szafka wyposażona w drzwi suwane 

7. Wymiary : 140x60x85 cm

8. Wysokość : 85 cm

9. Długość : 140 cm

10. Szerokość : 60 cm

11. Grubość blachy : min. 1 mm

12. Regulacja wys. nóżek : min. -1 do +2 cm

13. Wys. rantu : min. 4 cm

14. Półka dolna : nie

15. Szafka drzwi otwierane : nie

16. Szafka drzwi suwane : tak

17. Szuflada : tak

18. Blok szuflad : tak
 
10. STÓŁ ZE ZLEWEM/DRZWI OTWIERANE 1400/600 CZĘŚĆ SAŁATKOWA – SZT. 1

Wymagania:
1. Stół ze zlewem 1-komorowym z szafką z drzwiami otwieranymi wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej przeznaczony do profesjonalnej gastronomi 

2. Grubość blachy komór zlewu od min. 0,8 do 1 mm

3. Wytłoczona komora zlewu o głębokości min. 25 cm, 

4. Gładka, łączenie dokładnie wyszlifowane

5. Drzwi otwierane dwuskrzydłowe pod całą długością stołu

6. Wysokość : 85 cm

7. Długość : 140 cm

8. Szerokość : 60 cm

9. Wymiary komory : min. 40x40 cm

10. Grubość blachy : min. 1.2 do 1.5 mm

11. Standardowa śr. otworu : min. 5 cm

12. Wys. rantu : min. 4 cm

13. Głębokość komory : min. 25 cm

14. Półka dolna : nie

15. Szafka drzwi otwierane : tak

16. Szafka drzwi suwane : nie

17. Szuflada : nie

18. Blok szuflad : nie
 
11. SZAFA MAGAZYNOWA JEDNODZIELNA – SZT. 1

Wymagania:
1. Szafa magazynowa jednodzielna z drzwiami otwieranymi (skrzydłowymi) wykonana ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej

2. Przeznaczona do przechowywania żywności lub umytych naczyń

3. Grubość blachy min. 1 mm

4. Półki w szafie zamontowane na stałe

5. Stopki nóżek regulowane w zakresie min. -1do +2 cm

6. Wymiary : 80x50x180 cm

7. Wysokość : 180 cm

8. Długość : 80 cm

9. Szerokość : 50 cm

10. Grubość blachy : min. 1 mm

11. Regulacja wys. nóżek : min. -1 do +2 mm

12. Liczba półek : min. 5

13. Drzwi suwane : nie

14. Drzwi otwierane : tak

15. Dwudzielna : nie
12. BASEN - ZLEW O WIĘKSZEJ GŁĘBOKOŚCI 800/600/300 – SZT. 1

Wymagania:
1. Wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej przeznaczony do ręcznego mycia naczyń o dużej pojemności: garnków, pojemników GN, termosów, wanien itp. 

2. Stelaż basenu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach min. 40x40 mm

3. Wymiary : 80x60x85 cm

4. Wysokość : 85 cm

5. Długość : 80 cm

6. Szerokość : 60 cm

7. Grubość blachy : min. 1.2 do 1.5 mm

8. Regulacja wys. nóżek : min. -1 do +2 mm

9. Standardowa śr. otworu : min. 5 cm

10. Wys. rantu : min. 4 cm

11. Głębokość komory : min. 30 cm

12. Typ basenu : min. 1-komorowy

13. Półka dolna : tak
13. STÓŁ ROBOCZY 400/600 – SZT. 1
Wymagania:

1. Wykonany z blachy nierdzewnej chromowo-niklowej o grubości 1 mm

2. Blat stołu wygłuszony płytą wiórową o grubości min. 18 mm klejoną od spodu do blachy klejami spełniającymi wszystkie wymogi dotyczące kontaktu z żywnością 

3. Odporny na działanie wilgoci

4. Stelaż stołu oparty na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach min. 40x40 mm wzmocnienia boczne wykonywane z kształtowników min. 30x30 mm

5. Wymiary : 40x60x85 cm

6. Wysokość : 85 cm

7. Długość : 40 cm

8. Szerokość : 60 cm

9. Grubość blachy : min. 1 mm

10. Regulacja wys. nóżek : min. -1 do +2 cm

11. Wys. rantu : min. 4 cm

12. Półka dolna : tak

13. Szafka drzwi otwierane : nie

14. Szafka drzwi suwane : nie

15. Szuflada : nie

16. Blok szuflad : nie
14. REGAŁ 600/600/1800 – SZT. 1

Wymagania:
1. Minimum pięć ażurowych półek wykonanych ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej o grubości min. 1 mm przeznaczony do osuszania (odciekania) i przechowywania naczyń

2. Wzmacniane półki do przechowywania produktów do min. 100 kg na każdej półce 

3. Konstrukcja regału oparta na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach min. 30x30 mm

4. Wymiary : 60x60x180 cm

5. Wysokość : 180 cm

6. Długość : 60 cm

7. Szerokość : 60 cm

8. Grubość blachy : min. 1 mm

9. Rodzaj półek : ażurowe
15. STÓŁ ZE ZLEWEM 1200/600 – SZT. 1

Wymagania:
1. Stół ze zlewem 1-komorowym z szafką z drzwiami otwieranymi wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej przeznaczony do profesjonalnej gastronomi 

2. Grubość blachy komór zlewu od min. 0,8 do 1 mm

3. Wytłoczona komora zlewu o głębokości min. 25 cm, 

4. Gładka, łączenie dokładnie wyszlifowane

5. Drzwi otwierane dwuskrzydłowe pod całą długością stołu

6. Wysokość : 85 cm

7. Długość : 140 cm

8. Szerokość : 60 cm

9. Wymiary komory : min. 40x40 cm

10. Grubość blachy : min. 1.2 do 1.5 mm

11. Standardowa śr. otworu : min. 5 cm

12. Wys. rantu : min. 4 cm

13. Głębokość komory : min. 25 cm

14. Półka dolna : nie

15. Szafka drzwi otwierane : tak

16. Szafka drzwi suwane : nie

17. Szuflada : nie

18. Blok szuflad : nie

19. Szuflada : nie

20. Blok szuflad : nie
16. STÓŁ ZE ZLEWEM 2-KOMOROWYM 2000/600 – SZT. 1

Wymagania:
1. Stół ze zlewem 2-komorowym z szafką z drzwiami otwieranymi wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej przeznaczony do profesjonalnej gastronomi pod całą długością stołu
2. Wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej przeznaczony do profesjonalnej gastronomii
3. Grubość blachy komór zlewu od min. 0,8 do 1 mm
4. Wytłoczona komora zlewu o głębokości min.25 cm, gładka, łączenie dokładnie wyszlifowane
5. Stelaż stołu ze zlewem oparty na na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach min. 40x40 mm, wzmocnienia boczne są wykonywane z kształtowników min. 30x30 mm
6. Wymiary : 200x60x85 cm
7. Wysokość : 85 cm
8. Długość : 200 cm
9. Szerokość : 60 cm
10. Wymiary komory : min. 40x40/40x50 cm
11. Grubość blachy : min. 1.2 mm
12. Regulacja wys. nóżek : min. -1 do +2 cm
13. Standardowa śr. otworu : min. 5 cm
14. Wys. rantu : min. 4 cm
15. Głębokość komory : min. 25 mm
16. Półka dolna : nie
17. Szafka drzwi otwierane : tak
18. Szafka drzwi suwane : tak
19. Szuflada : nie
20. Blok szuflad : nie
17. REGAŁ 900/600/1800 – SZT. 3

Wymagania:
1. Minimum pięć ażurowych półek wykonanych ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej o grubości min. 1 mm przeznaczony do osuszania (odciekania) i przechowywania naczyń

2. Wzmacniane półki do przechowywania produktów do min. 100 kg na każdej półce 

3. Konstrukcja regału oparta na kształtownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach min. 30x30 mm

4. Wymiary : 90x60x180 cm

5. Wysokość : 180 cm

6. Długość : 90 cm

7. Szerokość : 60 cm

8. Grubość blachy : min. 1 mm

9. Rodzaj półek : ażurowe
WYMAGANIA DODATKOWE:
1. Termin dostawy do 4 tygodni od daty podpisania umowy.

2. Gwarancja na dostarczone przez Wykonawcę elementy wyposażenia kuchni min. 12m-c z możliwością przedłużenia do 24m-c.

3. Wszystkie dostarczone elementy wyposażenia kuchni wyposażyć w ranty o wys. min. 4cm z każdej strony od przegrody budowlanej oraz z każdej strony od zakończenia ciągu technologicznego.
